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IGG aktuell - Für Guxhagen - In Guxhagen!

Mitglieder der IGG

Weihnachtsstimmung in Guxhagen

Sanitär Solar Klima

Heizung  24 h Notdienst Pellets

www.loewer-energietechnik.de

Leistung - die sich lohnt!

Glockenhofsweg 9
34277 Fuldabrück

0 56 65
94 67-0

Agentur für BTC - wirtschaftspsychologische Beratung 0 56 65 / 407 94 75

Architekten Vogelsberg & Felde 0 56 65 / 9 48 80

Auto Rysiewski 0 56 65 / 22 39

Bäckerei & Cafe Ulrich Most 0 56 65 / 22 34

Bezirksschornsteinfeger Thomas Fuchs 0 56 65 / 30 61 3

Brillenschmiede Kleinert 0 56 65 / 92 97 23

Bürgersaal Guxhagen 0 56 65 / 9 12 12

Computer- & Netzwerkservice  CSW Guxhagen 0 56 65 / 40 45 70

Daniela Heinze · Deco & Style 0 56 65 / 9 69 06 12

Dittmar Baugesellschaft 0 56 65 / 20 07

Fahrschule Norbert Rieck 01 79 / 3 90 57 02

Fleischerei Hildebrand GmbH 0 56 65 / 33 73

Fleischerei Weinreich 0 56 65 / 23 07

Grabmale Correus 0 56 65 / 21 69

Günther Innenausbau 0 56 65 / 12 75

Hayn Apotheke 0 56 65 / 40 40 07

Heimat-Nachrichten/mb media 0 56 81 / 93 68 80

Hotel Montana 0 56 65 / 9 46 50

Kosmetikstudio Natürlich Schön                                  0 56 65 / 81 02 347

Kreissparkasse Schwalm-Eder 0 56 65 / 9 48 50

KW-peak GmbH 0 56 65 / 40 64 897 

LET-Löwer & Co. GmbH 0 56 65 / 9 46 70

Linus Wittich KG 0 56 22  / 8 00 60

McDonald‘s 0 56 65 / 92 12 12

Mecklenburgische Versicherung Jörg Fromm 0 56 65 / 46 46

Neukauf 0 56 65 / 23 89

nicoma | Agentur für Werbung 0 56 65 / 92 19 35

Pension „Zur Linde“ 0 56 65  / 92 08 48

Rechtsanwalt & Notar Winfrid Mathes 0 56 65 / 92 10  55

REWE Garry Simshäuser oHG 0 56 65 / 40 79 80

Ristorante-Pizzeria  „La Cucina“ 0 56 65 / 92 23 79

Sartorius Stedim Systems GmbH 0 56 65 / 4 07 12 01

Schreibwarenladen & Poststelle „Fundgrube“ 0 56 65 / 4 01 00

Spedition Hch. Kördel GmbH 0 56 65 / 9 48 - 0

Steuerberatung Köhler 0 56 65 / 4 05 80

Therapie Zentrum Guxhagen 0 56 65 / 3 05 66

Verlag Dierichs/HNA 08 00 / 2 03 45 67

Vermittlung von Sachwertanlagen Michael Most 0 56 65 / 92 23 77

VR PartnerBank eG Chattengau | Schwalm-Eder 0 56 65 / 9 46 80

Wein & Genuss 0 56 65 / 9 69 33 16

Zahnarztpraxis Mathes & Schloßhauer  0 56 65 / 36 46

Zimmermeister Bernhard Fahlbusch 0 56 65 / 92 21 26

Eine gute Infrastruktur, Naherholungs-
möglichkeiten, kulturelle Aktivitäten, 
aktives Vereinsleben, Geschäfte, in de-
nen man einkaufen kann, Handwerk 
und Gewerbe - das alles macht die At-
traktivität einer Gemeinde aus. Daher 
wollen wir enger mit den politischen 

Verantwortlichen zusammenarbeiten, 
damit Guxhagen und seine Ortsteile 
dieser lebenswerte Ort bleibt. Zu einem 
ersten Austausch haben wir uns mit 
Bürgermeister Edgar Slawik getroffen. 
Im nächsten Jahr wollen wir uns mit den 
einzelnen Fraktionen austauschen.

Liebe Kundinnen, liebe Kunden,
 
wieder einmal ist es soweit, die Zeit des Schenkens und der Aufmerksamkeiten kündigt sich  
stimmungsvoll an.
 
Wir von der IGG Guxhagen bedanken uns für die Gelegenheiten, bei denen wir Ihnen helfen konnten.  
Es freut uns, dass wir dabei immer wieder auch die Möglichkeit haben, mit Ihnen in ein persönliches 
Gespräch zu kommen. Für uns ist es immer noch etwas Besonderes, mit Ihnen zusammenzukommen.
 
Wir wünschen Ihnen eine besinnliche Weihnachtszeit mit Ihren Lieben, 
Ihre IGG Guxhagen
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Schaden in oder am Haus: Welche Versicherung zahlt?

terMIne

Eine der effizientesten Pelletheizungen 
für Ihre Immobilie.

Modern - Eiffizient - 
Finanziell hochattraktiv 

Pelletbrennwertkessel

Sie erhalten den innovativen Pellet-
Brennwertkessel Pellematic Condens 
mit 16 kW Leistung  inkl. modernen 
Komfortregler Pelletronic Touch. 

Damit erhalten Sie mindestens 5.250,- € 
Förderzuschuss vom Staat in der Sanie-
rung.

Mehr unter www.bafa.de

Pelletlagerung & Speicher

Zusätzlich im Paket enthalten ist der Fle-
xiblo Compact Gewebetank KGT2618 
(6,2 t Fassungsvermögen). Damit lagern 
Sie bequem Ihren Jahresbedarf an Holz-
pellets. 

Zudem ist ein 500 Liter Kombi-Schicht-
speicher enthalten.

Kamin & Installation

Zum Aktionspreis zählt auch der ein-
wandige Edelstahlkamin mit 7m Höhe 
sowie die Abgasleitung vom Kessel 
zum Kamin. Die Installation der Anlage 
ist Bestandteil des Angebots.
 
Preis: 15.900,- €

LET Löwer & Co. Gmbh
Glockenhofsweg 9
34277 Fuldabrück-Dörnhagen
Telefon 05656 9467-0
let@loewer-energietechnik.de

Pelletheizungen für Ihre Immobilie Weihnachtsmenü von Fleischerei Weinreich

Bürgersaal Guxhagen
25.12.2018 Weihnachtsbrunch
Bitte um Reservierung: 05665 / 91212
ab den 11.11.2018 bis Januar 2019
Wild und Gänseessen  
nur auf Vorbestellung

Ein Brand in der Küche, Wände und 
Decke verrußt, Kunststofffenster ge-
schmolzen, Fußboden und Einbaukü-
che ruiniert: Welcher Versicherungs-
kunde möchte in so einem Fall lange 
überlegen, wem er den Schaden mel-
den muss?

Kommt nun seine Wohngebäude- oder 
seine Hausratversicherung dafür auf? 
Die Lösung ist ein Schutzpaket bei ein 
und demselben Anbieter, das aufein-
ander abgestimmte Versicherungen 
für Wohngebäude und Hausrat enthält. 
Zusätzlich kann man sich noch gegen 

die Folgen von Elementarschäden 
absichern und einen Schutzbrief ein-
schließen, mit dem man Anspruch auf 
bestimmte Notfallleistungen hat. 

Einen solchen Komplettschutz für das 
ganze Zuhause aus einer Hand bietet 
zum Beispiel die Mecklenburgische 
Versicherungsgruppe an.

Im Fall des Küchenbrandes wird der 
geschädigte Kunde beide Versicherer 
– für Wohngebäude und für Hausrat – 
informieren, und die Sachverständigen 
beider Seiten werden die Schäden fach-
gerecht begutachten. Dennoch hat der 
Kunde Glück, wenn die Versicherer den 
Schaden schnell und einvernehmlich 

Sehenswürdigkeiten in Straßburg  
zur Weihnachtszeit
Die Weihnachtszeit ist eine ganz be-
sondere Reisezeit. Viele besuchen nicht 
nur die Weihnachtsmärkte in ihrer Re-
gion, sondern unternehmen einen klei-
nen Weihnachtsmarkt-Städtetrip. Einen 
der schönsten Weihnachtsmärkte bie-
tet Straßburg, das sich nicht umsonst  
Hauptstadt der Weihnachten nennt. 
Mehr Eindrücke von einem Weihnachts-
trip nach Straßburg:
www.nicolos-reisblog.de/tag/strassburg

reISetIPP

regulieren können. Denn häufig gibt es 
Abgrenzungsschwierigkeiten. So könn-
te eine Einbauküche sowohl über die 
Wohngebäude- als auch über die Haus-
ratversicherung versichert sein. Nicht 
selten wird erst vor Gericht entschie-
den, wer zahlen muss. 

Die Einigung kostet wertvolle Zeit, in 
der bereits Instandsetzungsarbeiten 
durchgeführt werden könnten.

Ein ganzheitlicher Versicherungsschutz 
und die Betreuung in einer Hand, un-
abhängig davon, ob der Schaden der 
Wohngebäude- oder der Hausratversi-
cherung zuzuordnen ist, bringt Vortei-
le mit sich: Der Versicherte muss den 

Schaden nur einmal melden; er hat 
es lediglich mit einem Ansprechpart-
ner bzw. Sachverständigen zu tun; die 
Entschädigung wird schneller gezahlt 
und der Schaden kann eher repariert 
werden. Besonders wichtig beim Ver-
tragsabschluss: Der Kunde sollte beide 
Versicherungen mit Unterversiche-
rungsverzicht abschließen. Damit ist er 
auf der sicheren Seite, wenn es um die 
Entschädigungsleistungen geht.

Mecklenburgische Geschäftsstelle
Jörg Fromm
Brückenstr. 10
34302 Guxhagen
Telefon: 05665 4646 

Trilogie von der Pflaume
Speck- Pflaumenküchlein im Glas

200g durchwachsenen Speck
80g Trockenpflaumen würfeln und 
anbraten
150g Mehl
1 Pkt. Backpulver
3 Eier
100 ml Öl
125 ml Milch
100 g geriebener würziger Käse 
1 TL Salz und 1 TL Pfeffer

alles zu einem glatten Teig verrühren, 
Speck und Pflaumen dazu und in die 
gefetteten Gläser füllen/ oder Auflauf-
form Bei 180°C vorgeheizt ca. 30min 
backen.

Auf einem Teller mit Feldsalat anrichten.

Gespritzter Schweinebraten mit 
Rumpflaumen

2,5 kg Schweinebraten im Bratschlauch 
aus Zwiebeln, Pflaumen und Rotwein 
Soße herstellen
den Braten bei 150°C vorgeheizt 2,5 Std 
garen.
Zwiebel anbraten, entweder Trocken-
pflaumen oder Pflaumen aus dem Glas 
dazugeben mit Rotwein (ca.125ml) 
ablöschen und einreduzieren, 
von dem fertigen Braten den Fond 
dazugeben, aufkochen und abbinden. 
Dazu Kroketten und Spitzkohl als Ge-
müse oder Salat.

Vanilleeis mit Zimtpflaumen

Pflaumen aus dem Glas, mit Zucker 
und Zimt abschmecken, dann andicken 
und mit dem Vanilleeis servieren.

In eIGener SacHe

Wir haben eine eigene Facebook-Fan-
Seite auf der wir alle Nachrichten, An-
gebote und Rabatte unserer Mitglie-
der posten.

Natürlich halten wir Dich auch über 
unsere Aktivitäten auf dem Laufen-
den. Werde Fan und profitier von den 
Angeboten Deiner Gewerbetreiben-
den im Ort.

facebook + iggguxhagen


